EXTRA DAZU
WAHLBAR




KAHVALTI

FRUHSTUCK // BREAKFAST

FRUHSTUCK / KAHVALI / BREAKFAST

1) TEK KiSiLiK KAHVALTI 15,00
FRUHSTUCK FUR 1 PERSON
BREAKFAST FOR 1 PERSON

2) iKi KiSiLiK KAHVALTI 29,00
FRUHSTUCK FUR 2 PERSONEN
BREAKFAST FOR 2 PERSONS

3) SUCUKLU YUMURTA 9,00
RUHREI MIT TURK. KNOBLAUCHSWURST
SCRAMBLED EGG WITH TURKISH SAUSAGE

4) KASARLI OMLET 8,00
RUHREI MIT GOUDA
OMLETTE WITH GOUDA CHEESE

5) MENEMEN 10,00
RUHREI, TOMATEN, PAPRIKA
SCRAMLED EGGS, TOMATOES, PEPPERS

6) KASARLI MENEMEN 10,00
RUHREI, TOMATEN, PAPRIKA, GOUDA

SCRAMBLED EGGS, TOMATOES, PEPERS,

GOUDA CHEESE

7) Pi$i TEL PEYNIRLi (4 TANE) 8,00
TURK. LANGOS MIT KASE (VIER STK.)
TURKISH LANGOSH WITH CHEESE (4 PIECES)

8) PATATESLi OMLET 8,00
OMLETT MIT KARTOFFELN
OMLETTE WITH PATATOES

SUPPEN / CORBALAR / SOUP

100) MERCIMEK CORBASI 7,00
LINSEN SUPPE - HAUSGEMACHT
RED LENTIL SOUP - HOMEMADE

101) KELLE PACA CORBASI 9,00
SUPPE AUS SCHAFSKOPF & FUBEN
SHEEPS HEAD & FEED SOUP

102) TAVUK CORBASI 8,00
HUHNERSUPPE
CHICKEN SOUP

103) iISKEMBE CORBASI 8,00

KUTTELSUPPE
TRIPE SOUP

104) SULTAN CORBA exwsiveeiuns 9,00
JOGHURTSUPPE MIT FRIKADELLEN,
TURKISCHE MINI NUDELN

YOGHURT SOUP WITH MINI MEATBALLS
AND TURKISH MINI NOODLES






SOGUK MEZELER

KALTE VORSPEISEN // COLD STARTES

300) HAYDARI 7,00
SUZME YOGURT, BEYAZ PEYNIR, NANE, SARIMSAK
JOGHURT, WEICHKASE, MINZE, KNOBLAUCH

YOGHURT MINT CREAM, CHEESE, GARLIC

301) HUMUS 8,00
EV YAPIMI NOHUT PURESi, TEREYAGI SUSAM
KICHERERBSENPUREE MIT SESAM UND BUTTER
CHICKPEA PUREE WITH MELTED SESAME AND BUTTER

302) ANTEP EZMESi 8,00
KIRMIZI BiBER-DOMATES SOSU (ACILI),

DOMATES, BiBER, SOGAN, MAYDONOZ, SARIMSAK
PAPRIKA-TOMATEN SOBE (SCHARF), FEIN

PASSIERE TOMATEN, PAPRIKA, ZWIEBELN,

PETERSILIE, KNOBLAUCH

PAPRIKA-TOMATO DIP (SPICY), FINELY

BLENDED WITH PUREED TOMATOES,

BELL PEPPERS, ONIONS, PARSLEY, AND GARLIC

303) CACIK 7,00
SUZME YOGURT, SALATALIK, SARIMSAK

JOGHURTDIP MIT GURKE UND KNOBLAUCH

YOGURT DIP WITH CUCUMBER AND GARLIC

304) HAVUG TARATOR 7,00
SUZME YOGURT, RENDELENMIS HAVUG, CEVIZ
JOGHURT MIT GERIEBENE KAROTTE, WALNUSS
STRAINED YOGURT, CARROT, WALNUT

305) PEMBE SULTAN 7,00
PANCAR EZMESi

RUBENPASTE, ROTE BEETE DIP

BEETROOT DIP

306) MUTEBBEL

PATLICAN, LIMON, TAHiN, SARIMSAK
AUBERGINE, ZITRONE, SESAMPASTE,
KNOBLAUCH

EGGPLANT DIP, LEMON, SESAME PASTE, GARLIC

10,00

307) ATOM 9,00
SUZME YOGURT, SARIMSAK, ATOM BIBER
JOGHURT, KNOBLAUCH, SCHARFE ATOM DIP
YOGURT, GARLIC, SPICY CHILI DIP

308) HATAY USULU KISIR
FEINER BULGUR, FRUHLINGSZWIEBELN
PETERSILIE UND TURK. GEWURZEN
FINE BULGUR, SPRING ONIONS,
PARSLEY, AND TURKISH SPICES

10,00

309) FASULYE PiLAKi 9,00
WEIBEN BOHNEN IN

TOMATENSAUCE GEBACKEN

BAKED WHITE BEANS IN TOMATO SAUCE

310) PATLICAN SALATA 9,00
GEGRILLTES AUBERGINEN SALAT
ROASTED EGGPLANT SALAD

311) iKi KiSiLiK SOGUK MEZE
KOMPOSITION AUS MEDITERANEN
KALTEN VORSPEISE FUR 2 PERSONEN
MEDITERRANEAN COLD

APPETIZER PLATTER FOR 2 PERSONS

24,00






SICAK MEZELER

WARME VORSPEISEN // WARM STARTES

WARME VORSPEISEN / WARM STARTERS

400) TEREYAGLI KARIDES

TEREYAGI VE SARIMSAKLI KARIDES TAVASI
GARNELLEN PFANNE IN ZERLASSENEN BUTTER
UND KNOBLAUCH - LEICHT PIKANT

SHRIMP PAN IN MELTED BUTTER AND GARLIC -
MILDLY SPICY

15,00

401) PEYNIR PANE 12,00
DOMATES, BiBER, ZEYTiN, DEREOTU VE

DOGU BAHARATLARI iLE FIRINLANMIS BEYAZ PEYNIR
GEBACKENER WEICHKASE MIT TOMATEN, PAPRIKA,
OLIVEN, DILL UND ORIENTALISCHEN GEWURZEN

BAKED FETA CHEESE WITH TOMATOES, BELL PEPPERS,
OLIVES, DILL, AND ORIENTAL SPICES

402) KIZARTMA

YOGURTLU VE DOMATES-BIBER SOSLU
KIZARTILMIS SEBZELER

GEBRATENES GEMUSE MIT JOGHURT
IN TOMATEN-PAPRIKA-SAUCE

FRIED VEGETABLES WITH YOGURT IN
TOMATO-PEPPER SAUCE.

14,00

403) PEYNIRLi ENGINAR DOLMASI
GEFULLTE ARTISCHOCKEN MIT KASE
ARTICHOKE STUFFED WITH CHEESE

14,00

404) iq:Li KOFTE

BULGUR-BALLCHEN GEFULLT MIT GEWURZTEM
HACKFLEISCH IN KNOBLAUCH-JOGHURT-SAUCE
BULGUR BALLS FILLED WITH SEASONED
MINCED MEAT IN GARLIC YOGHURT SAUCE

14,00

SALAT / SALATALAR / SALAD

201) ROKA SALATASI
RUCOLA-SALAT MIT CHERRYTOMATEN,
SCHALOTTEN, PARMESAN UND WALNUSSEN
ARUGULA SALAD WITH CHERRY TOMATOES,
SHALLOTS, PARMESAN AND WALNUTS

12,00

202) TAVUK SALATASI

SEZONSAL RENKLi SALATA UZERIiNE
SUSAMLI TAVUK GOGSU SERITLERI iLE,
YANINDA BALSAMIK ZEYTiNYAGI SOS
SALAT MIT HAHNCHENBRUSTSTREIFEN MIT
SESAMKRUSTE AUF EINEM BUNTEN
SAISONSALAT, DAZU
BALSAMICO-OLIVENOL-DRESSING

SALAD WITH SESAME-CRUSTED CHICKEN BREAST
STRIPS ON A COLORFUL SEASONAL SALAD,
SERVED WITH BALSAMIC OLIVE OIL DRESSING

16,00

203) KASIK SALATASI 11,00
CEViZLi NAR SOSLU COBAN SALATASI
BAUERNSALAT MIT WALNUSSEN AUF

EINER GRANATAPFELSAUCE

FARMER'S SALAD WITH WALNUTS

ON A POMEGRANATE SAUCE

204) KARIDESLi SALATA
SALAT MIT GARNELEN
SALAD WITH SHRIMP

18,00






ANA YEMEKLER

HAUPTSPEISEN // MAIN DISHES

LAMMGERICHTE / KUZU YEMEKLERI / GRILLED LAMB

700) YAPRAK KEBAP EXKLUSIV BEI UNS
ODUN ATESI UZERINDE MUKEMMEL SEKILDE
PiSiRiLMiS, YUMUSAK VE SOSLU, IZGARA KUZU
FiLETO. TAZE YOGURTLA SERViS EDILEN,
KOZDE PiSiRIiLMiS PATLICANLAR, KAVRULMUS
BiBERLE ZENGINLESTIRILMiS, BIRAZ LIMON

iLE LEZZETLENDIRILMiS

GEGRILLTES KALBFILET, DIREKT UBER OFFENER
FLAMME PERFEKTIONIERT. EIN BETT AUS

FRISCHEM JOGHURT, GEROSTERTE AUBERGINEN,

VERFEINERT MIT GEBRATENEM PAPRIKA,
EINEM HAUCH VON ZITRONE

GRILLED LAMB FILLET, TENDER AND JUICY,
PERFECTED DIRECTLY OVER AN OPEN FLAME.
RESTING ON A BED OF FRESH YOGURT,
FIRE-GRILLED EGGPLANTS, ENHANCED WITH
ROASTED PEPPERS, AND A TOUCH OF LEMON

701) ADANA KEBAP

GEGRILLTER LAMMHACKSPIEB AUF SCHARFER
CHILLI-TOMATEN-PAPRIKA-SAUCE, GARNIERT
MIT GEGRILLTER TOMATE UND PAPRIKA,
SERVIERT MIT PILAW-REIS

GRILLED LAMB MINCED SKEWER ON SPICY
CHILI-TOMATO-PEPPER SAUCE, GARNISHED
WITH GRILLED TOMATO AND PEPPER,
SERVED WITH PILAF RICE

702) YOGURTLU ADANA
GEWURZTES LAMMHACK AM SPIEB
AUF EINEM BETT AUS JOGHURT
SPICED GROUND MEAT ON SKEWERS
ON A BED OF YOGURT

703) BEYTi KEBAP

GEGRILLTER LAMMHACKSPIEB IM DUNNEN
LAVASCH-BROT AUF TOMATEN-
BASILIKUMSOBE MIT JOGHURT

GRILLED LAMB MINCED SKEWER IN

THIN LAVASH BREAD ON TOMATO-BASIL
SAUCE WITH YOGURT

704) iISKENDER

GEGRILLTE DUNNE SCHEIBEN VOM

DONER KEBAP AUF PIDE-BROT, UBERZOGEN
MIT EINER TOMATENSOBE UND

JOGHURT, VERFEINERT MIT
GESCHMOLZENER BUTTER.

GRILLED THIN SLICES OF DONER KEBAB

ON PIDE BREAD, TOPPED WITH TOMATO
SAUCE AND YOGURT, DRIZZLED WITH
MELTED BUTTER

24,00

19,00

23,00

22,00

19,00

705) ALi NAZIK

GEWURFELTER LAMMRUCKEN AUF
AUBERGINENPUREE MIT JOGHURT

UND TOMATEN-BASILUMSORBE

DICED LAMB LOIN ON EGGPLANT PUREE
WITH YOGURT AND TOMATO-BASIL SAUCE

24,00

706) SAC KAVURMA
LAMMGESCHNEZELTES MIT TOMATEN,
PAPRIKA, ZWIEBELN MIT PILAW-REIS
SHREDDED LAMB WITH TOMATOES,
BELL PEPPERS, ONIONS, SERVED
WITH PILAF RICE

22,00

707) KUZU SiS
GEGRILLTER LAMMSPIER MIT PILAW-REIS
GRILLED LAMB SKEWER WITH PILAF RICE

22,00

708) KUZU KUSLEME 29,00
GEGRILLTES LAMMFILET, ZART UND SAFTIG,
SERVIERT MIT SAISONELLEM PFANNENGEMUSE
GRILLED LAMB FILLET, TENDER AND JUICY,

SERVED WITH SEASONAL PAN-SEARED VEGETABLES

709) PiRZOLA

GEGRILLTER LAMMKOTLETTEN
SERVIERT MIT SAISON PFANNENGEMUSE
GRILLED LAMB CHOPS, SERVED WITH SEASONAL
PAN-SEARED VEGETABLES

24,00

710) iKi KiSiLiK KARISIK
IZGARA TABAGI
GEGRILLTE FLEISCHVARIATIONEN AUS LAMM,
KALB, ADANA KEBAP UND HAHNCHEN

MIT SAISON PFANNENGEMUSE,

SERVIERT MIT REIS UND BULGUR

FUR ZWEI PERSONEN GEEIGNET

GRILLED MEAT VARIATIONS OF LAMB, VEAL,
AND CHICKEN, WITH SEASONAL PAN-SEARED
VEGETABLES, SERVED WITH RICE AND BULGUR.
SUITABLE FOR TWO PERSONS.

54,00

711) TEK KiSiLiK TABAGI

KARISIK IZGARA

GEGRILLTE FLEISCHVARIATIONEN AUS LAMM,

KALB UND HAHNCHEN MIT SAISONELLEM
PFANNENGEMUSE, SERVIERT MIT REIS UND BULGUR
FUR EINE PERSON GEEIGNET

GRILLED MEAT VARIATIONS OF LAMB, VEAL,

AND CHICKEN, WITH SEASONAL PAN-SEARED
VEGETABLES, SERVED WITH RICE AND BULGUR.
SUITABLE FOR ONE PERSON.

25,00






ANA YEMEKLER

HAUPTSPEISEN // MAIN DISHES

LAMMGERICHTE / SUT DANA YEMEKLER / GRILLED LAMB

712) BEYTi DONER  exkusivBeiuns 19,00
GEGRILLTE DUNNE SCHEIBEN VOM DONER

IM DUNNEN LAVASCH-BROT AUF TOMATEN-
BASILIKUMSORBE MIT JOGHURT, VERFEINERT

MIT GESCHMOLZENER BUTTER

GRILLED THIN SLICES OF DONER KEBAP

IN LAVASH BREAD, ON A TOMATO-BASIL SAUCE

WITH YOGURT, ENHANCED WITH MELTED BUTTER

713) KUZU TANDIR sADECE CUMA-CUMARTESI-PAZAR 32,00
LAMM-TANDOORI GEGART IM LEHMOFEN

MIT TOMATEN, PAPRIKA UND ZWIEBELN

SERVIERT FRISCHEM PIDE BROT

GIBTS NUR FREITAG, SAMSTAGS & SONNTAGS

LAMB TANDOORI COOKED IN A CLAY OVEN

WITH TOMATOES, BELL PEPPERS, AND ONIONS,

SERVED WITH FRESH PIDE BREAD

714) BORU KEBAP  Exkiusiveei uns 32,00
GEGRILLTER LAMMHACKSPIER, UMRAHMT

VON EINEM SPEZIELLEN XXL SPIER,

MIT SCHARFER CHILI-TOMATEN-PAPRIKA-SAUCE,
GARNIERT MIT GEGRILLTER TOMATE UND PAPRIKA.
BORU KEBAP, GEFULLT MIT ZWIEBELN UND SUMACH
GRILLED LAMB SKEWER PRESENTED ON

A SPECIAL XXL SKEWER, ACCOMPANIED

BY SPICY CHILI-TOMATO-PEPPER SAUCE,
GARNISHED WITH GRILLED TOMATO AND

BELL PEPPER. BORU KEBAP FILLED WITH

ONIONS AND SUMAC






ANA YEMEKLER

HAUPTSPEISEN // MAIN DISHES

KALBFLEGERICHT / DANA YEMEKLER / BEEF

715) HALEP iSi KEBAP 22,00
GEGRILLTES HACKFLEISCHBALLCHEN - PIKANT

SERVIERT MIT ZWIEBELN UND TOMATEN

GRILLED SPICED MEATBALLS,

SERVED WITH ONIONS AND TOMATOES

716) KABURGA
GEGRILLTER LAMMRIPPCHEN MIT REIS / POMMES
GRILLED LAMB RIBS WITH RICE / FRIES

19,00

717) IZGARA KOFTE
GEGRILLTE FRIKADELLEN MIT REIS / SALAT
GRILLED MEAT PATTIES WITH RICE / SALAD

17,00

801) GURME KOFTE

GEGRILLTE FRIKADELLEN MIT CHEDDAR KASE
GEFULLT, SERVIERT MIT REIS / SALAT

GRILLED MEAT PATTIES STUFFED WITH
CHEDDAR CHEESE, SERVED WITH RICE / SALAD

22,00

802) BONFILE SARMA
KALBSFILETWICKEL MIT PAPRIKA, ZWIEBELN
VEAL FILLET WRAPS, BELL PEPPERS, ONIONS

32,00

803) SUT DANA BiFTEK / ANTRIKOT
GEGRILLTES AUSTRALISCHES ENTRECOTE

MIT BRATKARTOFFELN

GRILLED AUSTRALIAN RIBEYE STEAK

WITH FRIED POTATOES

29,00

804) DANA BONFILE / COKERTME 29,00
GEGRILLTES RINDERFILETSPITZEN MIT

FRITTIERTEN KARTOFFELN, JOGHURT UND
HAUSGEMACHTE TOMATENSAUCE

GRILLED BEEF TENDERLOIN TIPS WITH

FRIED POTATOES, YOGURT AND TOMATO SAUCE

805) BONFILE KAVURMA
RINDERGESCHNETZELTES MIT PAPRIKA,
ZWIEBELN, TOMATEN IM EIGENEM SAFT GEBRATEN
MIT FEINEN KRAUTERN VERFEINERT, PILAW REIS
SLICED BEEF WITH BELL PEPPERS, ONIONS,

AND TOMATOES COOKED IN THEIR OWN JUICES,
ENHANCED WITH FINE HERBS, PILAF WITH RICE

29,00

730) DONER DURUM 10,00
DONER KEBAP IM LAVASH BROT

DONER KEBAB IN LAVASH BREAD

731) DONER TABAGI 16,00

DONERTELLER MIT SALAT, REIS

ODER POMMES - EIGENPRODUKTION
DONER PLATE WITH SALAD, RICE OR FRIES
SELF PRODUCTION

VEGETARISCH / VEGETARIAN

500) SEBZELi SiNiTZEL
SCHNITZEL BURGER MIT GEMUSE PATTY,
SERVIERT MIT REISE ODER POMMES
BURGER WITH VEGETABLE PATTY,
SERVED WITH RICE OR FRIES

17,00

501) MANTAR DOLMA
CHAMPIGNONKOPFE MIT SCHAFSKASE
GEFULLT MIT GOUDA UBERBACKEN,
SERVIERT AUF TOMATENSAUCE UND PILAW-REIS
MUSHROOM CAPS FILLED WITH FETA CHEESE
BAKED WITH GOUDA, SERVED ON TOMATO
SAUCE AND PILAF RICE

14,00

502) FIRINDA SEBZE
MEDITERRANES GEMUSE AUS DEM
BACKOFEN UBERBACKEN MIT GOUDA
BAKED MEDITERRANEAN VEGETABLES
WITH GOUDA CHEESE

14,00






ANA YEMEKLER

HAUPTSPEISEN // MAIN DISHES

HAHNCHEN / TAVUK / CHICKEN

602) MANTAR SOSLU TAVUK GOGSU 22,00

GEGRILLTE HAHNCHENBRUST MIT CHAMPIGNON-
RAHMSAUCE, SERVIERT MIT REIS UND
GEBRATENEM GEMUSE

GRILLED CHICKEN BREAST WITH MUSHROOM
CREAM SAUCE, SERVED WITH RICE AND
SAUTEED VEGETABLES

603) TAVUK SAC KAVURMA
HAHNCHENGESCHNETZELTES MIT FEIN
GEWURFELTEN TOMATEN, PAPRIKA UND
ZWIEBELN, SERVIERT MIT PILAW REIS

CHICKEN STRIPS WITH FINELY DICED TOMATOES,
BELL PEPPERS, ONIONS, SERVED WITH PILAF RICE

604) TAVUK KANAT

KNUSPRIGE HAHNCHENFLUGEL
SERVIERT MIT PILAW REIS ODER POMMES
CRISPY CHICKEN WINGS SERVED WITH
PILAF RICE OR FRIES

605) TAVUK PiRZOLA

KNUSPRIGE HAHNCHENKOTELETTEN,
SERVIERT MIT PILAW REIS ODER POMMES
CRISPY CHICKEN CUTLETS SERVED

WITH PILAF RICE OR FRIES

606) TAVUK SiS

GEGRILLTE HAHNCHENBRUSTFILET-SPIERE
SERVIERT MIT PILAW REIS ODER POMMES
GRILLED CHICKEN BREAST SKEWERS
WITH PILAF RICE OR FRIES

722) VIP ELEGANZ BURGER

UNSER BURGER BESTEHT AUS EINEM
ROGGENBROTCHEN. FEINSTE
RINDERHACKFLEISCH UND MIT UNSEREN
SPEZIELLEN SAUCE VERFEINERT.

DER BURGER WIRD SERVIERT MIT POMMES,
EIN WAHRHAFT ELEGANTES
GESCHMACKSERLEBNIS FUR UNSERE
ANSPRUCHSVOLLEN GASTE

OUR BURGER FEATURES A FRESH RYE

BUN THAT SERVES AS THE PERFECT
FOUNDATION. THE FINEST GROUND BEEF

IS CAREFULLY PREPARED AND ENHANCED
WITH A SPECIAL SAUCE TO CREATE A

UNIQUE FLAVOR PROFILE. THE BURGER IS
SERVED WITH CRISPY FRIES, ROUNDING OUT
THE DELICIOUS MEAL AND PAMPERING THE
PALATE WITH A HARMONIOUS BLEND OF
FLAVORS AND TEXTURES. TRULY AN ELEGANT
TASTE EXPERIENCE FOR OUR DISCERNING GUESTS

19,00

18,00

17,00

19,00

14,00

BEILAGEN & FUR KINDER / SIDE DISHES & KIDS

723) NUGGETS & POMMES 10,00
CHICKEN NUGGETS WITH FRIES

724) PiLAV 5,50
PILAF RICE

725) BULGUR 5,50

BULGUR RICE






ANA YEMEKLER

HAUPTSPEISEN // MAIN DISHES

BALIK / FISCH / FISH

811) TAVADA DENiZ KARIDES 28,00

GARNELEN IN DER PFANNE MIT CHILLI, PAPRIKA
UND CHERRYTOMATEN, SERVIERT IN EINER
PIKANTEN TOMATEN-SAHNE-BASILIKUM-SAUCE
SHRIMP IN THE PAN WITH CHILI, BELL PEPPERS,
AND CHERRY TOMATOES, SERVED IN A

SPICY TOMATO CREAM-BASIL SAUCE

812) CUPRA 23,00

GEGRILLTE DORADE MIT EIN HAUCH ZITRONE
GRILLED SEA BREAM WITH A HINT OF LEMON

813) IZGARA KARIDES 28,00

GEGRILLTE GARNELEN MIT PFANNENGEMUSE
ALS BEILAGE

GRILLED SHRIMP WITH PAN-SEARED
VEGETABLES AS A SIDE DISH

814) 1IZGARADA KOMUR BALIGI 27,00

GEGRILLTER SEELACHS MIT KARTOFFELN
UND PFANNENGEMUSE ALS BEILAGE
GRILLED COALFISH WITH POTATOES AND
PAN-SEARED VEGETABLES AS A SIDE DISH

815) HAMSi TAVA
FRITTIERTE SARDELLEN MIT RUCCOLA SALAT
DIESES GERICHT GIBTS NUR DIENSTAG & MITTWOCH
DEEP-FRIED ANCHOVIES WITH ARUGULA SALAD
THIS DISH IS AVAILABLE ONLY ON

TUESDAY AND WEDNESDAY

816) MANTAR SOSLU SOMON FiLETO 29,00

LACHSFILET IN CHAMPIGNON-SAHNESORBE
SALMON FILET WITH CHAMIGONS SAUCE

SALI & CARSAMBA 16,00

MAKARNA URUN / PASTA

950) KAYSERi MANTI 14,00
MINI TEIGTASCHEN MIT RINDERHACK

GEFULLT, VERFEINERT MIT JOGHURT UND
TOMATENBUTTERSOBE

MINI PASTRY POCKETS FILLED WITH

MINCED BEEF, ENHANCED WITH YOGURT

AND TOMATO BUTTER SAUCE

960) FETTUCHINE ALFREDO 13,00
MANTAR SOSLU FETTUCCINE

FETTUCCINEMIT CHAMPIGNONSORBE

FETTUCCINE WITH MUSHROOM SAUCE

962) SPAGHETTI NAPOLI 13,00
DOMATES SOSLU SPAGETTi

SPAGHETTI MIT TOMATEN SOBE

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE

965) TAGLIATELLE CON 17,00
GAMBERI

KARIDESLi TAGLIATELLE MAKARNA

TAGLIATELLE MIT GARNELEN

TAGLIATELLE WITH SHRIMP






PIDELER

TEIGWAREN // PITA

920) PASTIRMALI PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT RINDERSCHINKEN
HOMEMADE PITA WITH BEEF HAM

14,00

921) PEYNIRLi PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT KASE
HOMEMADE PITA WITH CHEESE

12,00

922) SUCUKLU PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT

TURKISCHE KNOBLAUCHWURST UND KASE
HOMEMADE PITA WITH TURKISH GARLIC
SAUSAGE AND CHEESE

13,00

923) MANTARLI PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT
CHAMPIGNONS UND KASE

HOMEMADE PITA WITH MUSHROOMS AND CHEESE

12,00

924) ISPANAKLI PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT SPINAT UND KASE
HOMEMADE PITA WITH SPINACH AND CHEESE

12,00

925) KUSBASI PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT LAMMFLEISCH-
STUCKEN, TOMATEN UND PAPRIKA
HOMEMADE PITA WITH LAMB CHUNKS,
TOMATOES, AND BELL PEPPERS

14,00

926) KIYMALI PiDE
SELBSTGEMACHTE PIDE MIT RINDER HACK,
TOMATEN UND PAPRIKA

HOMEMADE PITA WITH MINCED BEEF,
TOMATOES AND BELL PEPPERS

12,00

905) PiZZA MARGHERITA
PIZZA MIT TOMATENSOBE UND KASE
PIZZA WITH TOMATO SAUCE AND CHEESE

906) PiZZA TAHA

PIZZA MIT TOMATENSORE, TURKISCHE
KNOBLAUCHSWURST, MOZZARELLA,
JALAPENOS UND KASE

PIZZA WITH TOMATO SAUCE,

BEEF SAUSAGE, MOZZARELLA,
JALAPENOS AND CHEESE

10,00

12,00

907) PiZZA VEGETARIA

PIZZA MIT TOMATENSORE,

SAISON GEMUSE UND KASE

PIZZA WITH TOMATO SAUCE
SEASONAL VEGETABLES AND CHEESE

908) PiZZA TUNA

PI1ZZA MIT TOMATENSORBE, THUNFISCH,
ZWIEBEL UND KASE

PIZZA WITH TOMATO SAUCE, TUNA,
ONIONS AND CHEESE

940) FINDIK LAHMACUN
5 MINI TURKISCHE PIZZA MIT HACKFLEISCH
5 MINI TURKISH PIZZAS WITH MINCED MEAT

942) LAHMACUN (2 TANE) 12,00
2 TURKISCHE PIZZA MIT HACKFLEISCH
2 TURKISH PIZZAS WITH MINCED MEAT

12,00

12,00

10,00






TATLILAR

856) BAKLAVA - SORTIMENT 8,00 867) AYVA TATLISI 10,00
BLATTERTEIG MIT WALNUSSEN / PISTAZIEN IM ZUCKERSIRUP GEKOCHTE QUITTEN
UND ZUCKERSIRUP - SELBSTGEMACHT MIT CREMEFULLUNG & SAHNE
PUFF PASTRY WITH WALNUTS / PISTACHIOS QUINCES COOKED IN SUGAR SYRUP,
AND SUGAR SYRUP - HOMEMADE SERVED WITH CREAM
859) TIRAMISU 6,00 o By
HOMEMADE TIRAMISU KURBIS-DESSERT MIT TAHINI UND
GEHACKTEN WALNUSSEN
860) PORSIYON DONDURMA 7,50 e ol g
DREI KUGELN EIS LNU
THREE SCOOPS OF ICE CREAM .
869) INCiR TATLISI 7,00
. EINGELEGTE FEIGEN, WALNUSSEN & CREME
861) TAS KADAYiF . 10,00 PICKLED FIGS WITH WALNUTS AND CREAM
MILCHDESSERT GEBRATEN MIT WALNUSS-
FULLUNG UND ZUCKERSIRUP -
MILK DESSERT FRIED WITH WALNUT FILLING 870) DONDURMALI KUNEFE 12,00
AND SUGAR SYRUP DUNNE TEIGFADEN, SJEFULLT MIT
MOZZARELLA, GETRANKT IN ZUCKERSIRUP
. UND MIT GANZEN PISTAZIEN BESTREUT + EIS
862) FIRINDA SUTLAC 8,00 THIN PASTRY THREADS FILLED WITH
SELBSTGEMACHTER MILCHREIS IM BACKOFEN MOZZARELLA, SOAKED IN SUGAR SYRUP,
HOMEMADE BAKED RICE PUDDING AND SPRINKLED WITH WHOLE PISTACHIOS
863) GULLAC EXKLUSIVBEIUNS 8,00  g71) FISTIKLI KAZANDIBi 8,00
ORIGINAL OSMANISCHES DESSERT - i z
TURKISCHER PUDDING MIT REISMEHL
Ca 1T MIT ROSENWASSER MIT NACHDEM DIE MISCHUNG GEKOCHT
DUNNEN BLATTERN AUS MAISSTARKE VBT IRD E5 CEBACKEN
S C/NARPTTOMAN DESSER]ey DER PUDDING MIT PISTAZIEN
MILK DESSERT WITH ROSEWATER AND B A ARNIERT
Q!¢ G STARCH SHEETS TURKISH PUDDING IS PREPARED BY
COOKING MILK AND RICE FLOUR. AFTER
864) KREM KARAMEL 7,00 THE MIXTURE BAKED.
CREME KARAMELL TO SERVE, THE PUDDING IS GARNISHED
CREAM WITH CARAMEL WITH ANTEP PISTACHIOS
AN SEBASTIA
865) SAN SEBASTIAN 9,00 872) LOTUS TATLISI 8,00
CHEESCAKE / CIKOLATA SOSLU PUDDING MIT LOTUS CREME
CREMIGER KASEKUCHEN A LA SAN SEBASTIAN PUDDING WITH LOTUS CREAM
MIT WARMER SCHOKOSORBE
CREAMY CHEESECAKE A LA SAN SEBASTIAN 873) igi KAYMAK DOLGULU 9’00
WITH WARM CHOCOLATE SAUCE KADAYiF DOLMASI
- - ENGELSHAAR ROLLE MIT SAHNE FULLUNG
866) DONDURMALI iRMiK 9,00 KATAIFI ROLL WITH CREAM FILLING
HELVASI
SUBER MAISGRIES MIT PINIENKERNEN
UND EINE KUGEL VANILLE EIS 874) FERRERO ROCHER 9,00
SWEET CORNMEAL WITH PINE NUTS MOUSSE
AND A SCOOP OF VANILLA ICE CREAM MOUSSE MIT FERRERO ROCHER
MOUSSE WITH CHOCOLATE CREAM
876) CENNET BOMBASI 9,00
PISTAZIE PUR MIT CREME FULLUNG 875) CIKOLATALI TOPLAR 9,00
100 % PISTACHIOS WITH CREAM + KREMA
BISKUITTEIG MIT SCHOKO FULLUNG
877) PANNA COTTA 8,00 CREME UND KAKAO

GEKOCHTE SAHNE MIT KARAMELL
PANA COTTA

SPONGE CAKE WITH CHOCOLATE FILLING
AND COCOA



iCECEKLER

GETRANKE // DRINKS

51) SODA KUCUK 0,33L
WASSER MIT SPRUDEL KLEIN
SODA WATER SMALL

52) SODA BUYUK 0,75L
WASSER MIT SPRUDEL GRORB
SODA WATER BIG

53) SU KUCUK 0,33L
WASSER STILL KLEIN
WATER SMALL

54) SU BUYUK 0,75L
WASSER STILL GRORB
WATER BIG

55) MEYVE SUYU KUGCUK 0,33L
ELMA, PORTAKAL, MULTIVITAMIN

FRENK UZUMU, KIRAZ

SAFT KLEIN APFEL, ORANGE, MULTIVITAMIN
JOHANNISBEERE, KIRSCHE

JUICE SMALL: APPLE, ORANGE, MULTIVITAMIN,
BLACKCURRANT, CHERRY

56) MEYVE SUYU BUYUK 0,50L
ELMA, PORTAKAL, MULTIVITAMIN

FRENK UZUMU, KIRAZ

SAFT GRORB: APFEL, ORANGE,
MULTIVITAMIN, JOHANNISBEERE, KIRSCHE
JUICE BIG: APPLE, ORANGE, MULTIVITAMIN,
BLACKCURRANT, CHERRY

57) MEYVELi SODA 0,50L
SAFTSCHORLEN: APFEL, JOHANNIS-
BEERE, KIRSCHE

JUICE SODA (APPLE, BLACKCURRANT, CHERRY)

58) ICE TEA 0,33L
EISTEE PFIRSICH, EISTEE ZITRONE
ICETEA PEACE, ICEEAT LEMON

59) TAZE SIKILMIS 0,33L

PORTAKAL SUYU
FRISCH GESPRESSTER ORANGENSAFT
FRESHLY PRESSED ORANGE JUICE

3,00

7,00

2,50

6,00

3,50

6,50

6,50

4,50

6,00

60) COCA COLA / ZERO

61) FANTA

62) MEZZO MIX

63) SPRITE

64) AYRAN 0,5L
65) SiSE AYRAN 0,3L
66) ULUDAG 0,5L

80) CAY TURKISCHER TEE
81) TURKISCH MOKKA
82) KAFFEE

83) ESPRESSO

84) ESPRSSO DOPPIO

85) CAPPUCCINO

86) LATTE MACCHIATO
91) KAFFEE ROCHER

92) SEMAVER

93) EIS KAFFEE

3,00
3,00
3,00
3,00

4,50
3,00
4,50

2,00
3,50
3,50
3,00
5,00
4,50
4,50
4,50
12,50
5,00



=LELEGANZ=

VIP RESTAURANT

SS ;
ENFERZE
{ALEN JCHT ER SCHALENFRL




